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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

365 Resolucién de 20 de diciembre de 2010, de la Universidad de Castilla-La
Mancha, por la que se publica el plan de estudios de Graduado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos.

Obtenida la verificaciéon del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo
informe positivo de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion, y
acordado el caracter oficial del titulo por el Consejo de Ministros en su reunién de 1 de
octubre de 2010 (publicado en el BOE de 11 de noviembre de 2010, por Resolucion del
Secretario General de Universidades de 18 de octubre de 2010).

Este Rectorado, de acuerdo con lo previsto en el articulo 35.4 de la Ley Organica
6/2001, de 21 de diciembre, de Universidades, en la redaccién dada por la Ley Organica
4/2007, de 12 de abril, ha resuelto publicar el plan de estudios conducente a la obtencion
del titulo de Graduado o Graduada en Ciencias y Tecnologia de los Alimentos por la
Universidad de Castilla-La Mancha.

El plan de estudios a que se refiere la presente resolucion quedara estructurado
conforme figura en el anexo de la misma

Ciudad Real, 20 de diciembre de 2010.—EI| Rector,Ernesto Martinez Ataz.

PLAN DE ESTUDIOS DE GRADUADO/A EN CIENCIAY TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS

Rama de Conocimiento: Ciencias.
Centros de imparticion: Facultad de Ciencias Quimicas.

Distribucién general del plan de estudios.

Tipo de materia ECTS
Formacidénbasica............................ 63
Obligatorias .. ........ ... . . i 147
Optativas ......... ... 18
TrabajofindeGrado. .. ........... .. ... .. ..... 12

Créditostotales . . ...................... 240

Vinculacion de las materias basicas con las materias de la Rama de Conocimiento.

Rama de Conocimiento Materias Asignaturas ECTS Materia correspond!er]te dela
Rama de Conocimiento
Fisica. Fisica. Fisica.
Matematicas. Matematicas. Matematicas.
L Quimica General.
Ciencias. L ..
Quimica. Ampliacién de Quimica.
Quimica.
3
Biologia. Biologia. Biologia. @
Bioquimica. Bioquimica. Bioquimica. §
Ciencias de la Salud. isioloqi w
Fisiologia. Fisiologia Fisiologia. 2
Humana. ©
>
(8]
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Estructura general del plan de estudios por médulos, materias y asignaturas.
Primer curso.
Médulo Materia Asignatura Caracter® | ECTS
Fisica. Fisica. FB 9
Matematicas. Matematicas. FB 9
Formacion Basica.
! ! Biologia. Biologia. FB 9
Quimica. Quimica general. FB 9
Fundamentos de Cienciay Tecnologia | Fundamentos de Ciencia y Tecnologia de los
. : OB 6
de los Alimentos. Alimentos.
Microbiologia. Microbiologia. OB
Ciencia de los Alimentos.
Analisis Quimico. Analisis Quimico. OB
Matgrlas P'rlmas en la Industria Materias Primas en la Industria Alimentaria. OB 6
Alimentaria.
Segundo curso.
Modulo Materia Asignatura Caracter™ | ECTS
Fisiologia. Fisiologia Humana. FB
Formacioén Basica. Bioquimica. Bioquimica. FB
Quimica. Ampliacion de Quimica. FB
Compuestps ”Organlcos y su Compuestos Organicos y su caracterizacion. OB 9
caracterizacion.
Ciencia de los Alimentos. | Estructura y Propiedades de los |Estructuray Propiedades de los Componentes OB 6
Componentes de los Alimentos. de los Alimentos.
Bromatologia. Bromatologia I. OB 6
] Operaciones Basicas en la Industria | Operaciones Basicas en la Industria OB 6
Tecnologia de los Alimentaria. Alimentaria.
Alimentos.
Tecnologia de Alimentos. Tecnologia de Alimentos I. OB 6
Tercer curso.
Maodulo Materia Asignatura Caracter™ | ECTS
Biotecnologia de Alimentos. Biotecnologia de Alimentos. OB 6
C|§n0|a de los Bromatologia. Bromatologia Il. OB 6
Alimentos.
Andlisis Sensorial. Andlisis Sensorial. OB 6
Tgcnologla de los Tecnologia de Alimentos. Tecnologia de Alimentos I. OB 6
Alimentos.
) ) ) o ) ) ) Higiene de los Alimentos I. OB 6
Seguridad Alimentaria. | Higiene y Seguridad Alimentaria. — -
Higiene de los Alimentos |I. OB 6
Economia y Gestion de la Empresa|Economia y Gestion de la Empresa OB 6
Gestion y Calidad de la Alimentaria. Alimentaria.
Industria Alimentaria. | Gestién de la Calidad y Legislacion |Gestion de la Calidad y Legislacion OB : o
Alimentaria. Alimentaria. 3
L L oo Nutricion Humana. OB S
Nutricion y Salud. Nutricion Humana y Dietética. —— - — — <
Dietética y Alimentacion Comunitaria. OB d
2
o
3
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Cuarto curso.
Modulo Materia Asignatura Caracter™ | ECTS

Productos Carnicos. OB 6
Tecnologia de los Industrias Alimentarias | Productos Lacteos. o8 °
Alimentos. ' Enologia. OB 6

Grasas y Aceites. OB 6
Seguridad Alimentaria. Higiene y Seguridad Alimentaria. Toxicologia Alimentaria. OB 6
T“"Ib?"’ Fin de Gradoy Trabajo Fin de Grado. Trabajo Fin de Grado. TFG 12
Practicas Externas.

Optativas (3 asignaturas). OP 18

() Caracter: Formacién Basica (FB), Obligatoria (OB), Optativa (OP), Trabajo Fin de Grado (TFG)
Nota: La oferta de asignaturas optativas se podra consultar en la pagina Web de la Facultad en la que se
imparte el presente titulo. http://www.uclm.es/centros/

cve: BOE-A-2011-365
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